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Kmetijsko gozdarska zbomica Slovenije

KLIMATSKE SPREMEMBE

e vplivi globalnega segrevanja

e kemijska sestava in senzoricne znacilnosti grozdja in vina

e nacini in postopki za premagovanje negativnega vpliva
na kakovost vina,

e razmerja med sladkorjem in kislinami,

e Vv vinogradu je potrebno postoriti vse, da v kleti ni
potrebno nadomestiti pomanjkljivosti iz vinograda,

e Vprasanje za sodobno enologijo, katere postopke in
ukrepe je potrebno izvesti, da bomo pridelali vrhunsko
vino

e Polnost in eleganca vina se izgradi ze v vinogradu (nizja
obremenitev, dobra dozorelost...
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KLIMATSKE SPREMEMBE

Trend povprecne letne temperature zraka
:';.,::. .-ARII&-:L
W Krmng l'-‘-lw :
T b A : ‘\"."'
* periea ' 4% “'"“’1&_ trend (“Clstoletje)
= i [ Initrenda
- ~ ' —i<3p
Ao . C13.0-35
B 3,5 - 4.0
(mbeavs R 1D0-45
- 45 5.0
e - 5.0
3 5 10 20 30 AL
7 ARSO = 3
Karta casovnega trenda letne povprecne temperature zraka
v obdobju 1961-2011.
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KLIMATSKE SPREMEMBE

Povpretja mesecnih temperatur tal v razlicnih globinah v obdobju 1971-2000

Povprecna mesedcna temperaiurg tal v izbran globin je iFracumana F dnevnega povprec)d fermmskih mentey temperature tal ob 714 29
L

‘n 0,26-0,30°C/10-letje | Marec - April - Maj

Temperature tal, globina 5 cm

postaja jar feb mar apr gl jun jul avg sep okt nov dec)
BRI FE 27238 il 128 188 2.8 255 24.5 107 13.9 7.5 3.1
CELJE iz 1,1 3.1 Itkd 103 20.3 22,1 21.4 17.2 114 2.0 L4
MARTEOR 0.1 I3 53 104 165 2003 22,1 71.4 169 1172 4.9 1.1
HOVO HESTO 0.8 L9 5.7 104 163 20,1 22,4 ZL.8 174 119 5.8 19| oo
PORTOROE * 4.1 4.4 BB 13.5 19.7 236 26.1 26.1 20 148 04 50| T
Temperature tal, globina 30 cm

postajs Jan feb mar apr maj jun  jul avg sep okt nov dec
ATLIE T4 30 7.5 119 174 L3 24.1 2.1 1B 4.6 8.8 4.5
LEL I 1.6 1.9 4.7 o9 14.F 186 M M.H LSS 128 Faed ol
MARIBOR 1.3 1.9 4.9 o6 14.9 1606 20.7 208 17.2 124 0.7 2.8
HOVO MESTD 1.8 2,2 5.2 946 148 18,7 21 1.1 17.6 128 7.3 3.2
PORTOROS * NS 32 Bl 12 17,7216 213.7 .3 300 16.0 11.3 7.2

Temperature tal, globina 100 cm

postaja Jan feh mar apr maj fun By avg sep okl pov  dec
BTLIE 5.7 5.6 7.5 10,6 149 187 213 22,3 70.1 166 12 7.8
LCELJE S.0 %0 5.6 HA 118 159 174 1H9 17.8 157 11.5 F.6
MARTROR 435 5 84 12.3 158 184 19.1 17.4 14,3 0.9 5.0

N MES T 4.0 44 56 HO 123 150 184 310.5 18 153 1.9 ¢
POHTOROE = F.9 F 8.7 LL.3 13.2 19 31.2 20.6 20.9 1r.8 13.9 10.1
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KLIMATSKE SPREMEMBE

Letna povprecna viSina padavin,
obdobje 1981-2010

Referentno obdobje: 1981-2010

Ravnie na Korogkem

Padavine (mm)
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(-62 mm/10-lotje) B ARSO, september 2016
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e Susni stres
e Vrodéinskil stres
e Sonéni 0zigi
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UKREPI

Dobra preskrbljenost tal s hranili (dobra kondicija),
manj dusSika, poveaanje organske mase,

zagotoviti zadostno koléino vode v tleh (ripanje,
zracenje tal, poragenost..),

prilagoditi viSino pridelka in listne mase, redtenje
dobra pokritost grozdov, premisljeno razlistanje,
foliarno gnojenje,

odstraniti plevele.

zastiranje, muléenje...
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PRIDELAVA VRHUNSKIH VIN

 75-80 % kakovosti
prinesemo z grozdjem

e lIzbira lege in sorte,
* rez vinske trte,

 menjava FFS (aktivnih
snovi),

e prehrana vinske trte,

e redcenje grozdia,

e pravocéasna in pravilna
trgatev,

e prava izbira tehnologije
IN nege vina.
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PRIDELAVA VRHUNSKIH VIN

* nujno izboljsanje kakovosti grozdja,
e poznamo Stevilne enoloske izboljSave, zlasti na
podroc¢ju aromati¢nih snovi, svezine in stila vina,

e ¢e hatemo Iti s kakovostjo napre|, se moramo hitro
prilagajati Stevilnim inovacijam 0z. novitetamv
vinarstvu,

» l|e tako sledimo potrebam potrosnika in stilu vina,
* nove tehnologije in oprema sledi napredku.
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* Vvisok nivo higiene,

e popolnoma zdravo grozdje,

e pravilna trgatev in transport,

« hladna maceracija,

* hitra predelava, dobra stiskalnica
* nizje temperature pri predelavi in vrenju (hlajenje),

e uporaba zvepla (ne premalo in ne prevd,

e uporaba dobro pripravljenega kvasnega nastavka iz
vitalnih kvasovk in uporaba hrane za kvasovke,

stalno spremljanje (senzoréna analiza) —zlasti v obdobju
alkoholne fermentacije do prvega pretoka!



PRIDELAVA VRHUNSKIH VIN
(inovacije v vinarstvu)

Pecljanje in drozganje (dober pecljalnik),
predelava v inertnih pogojih,
maceracija drozge s hlajenjem,
uporaba encimov in suhega ledu,
nezno stiskanje,

dobro bistrenje s hlajenjem in
uporabo bistril..., |
primerno zveplanje drozge, mosta..”
kontrolirana fermentacija,

mesSanje vina na drozeh
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TRGATEV

Cas trgatve je za doléeno sorto in vinograd speciften.

Redno spremljanje dozorevanja grozdja (KGZ NM),
senzorkno in analitiéno, pravi ¢as trgatve.

Hlajenje grozdja - prvi korak pri pridelavi
vin S poudarjeno svezino in sortno aromo.
Encimi oksid. (vsi encimi) so veliko bolj g E
aktivni pri vigjih T in s tem izguba sadnostiliSs & S8
Z nizjo T zaustavimo aktivnost encimovin eks ra cuo
polifenolov iz grozdja (grenkobo, trpkost..)

Grozdje potrga in ¢e je le mogde secez n@& ohladi v
hladilnih komorah pod temperaturo 10 °C.
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PECLJALNIKI

€ Luknjicast boben in spiralno namescene
lopute na osi prevlecene z gumo

Sistenv1 pecljanja s Locevanje ostankov
pomocjo tresljajev pecljevine s pomocjo valjev

A v




Kmelijsko gozdarska zbornica Slovenije




HLADNA MACERACIJA

Je postopek, kjer je sok nekaj ur v stiku s kozicami, omoga
boljSo ekstrakcijo arom in antocianov.

Poteka pri temperaturi (pod 10°C).

V predelavi belih in rose vin je potrebna hiperreduktivna
predelava in vinifikacija vin s popolno odsotnostjo kisika

Uporabimo suhi led (CGO,, dusik), ki ga damo na dno posode
(uporaba od grozdja do vina in steklenice).

Kratka hladna maceracija 4-8 ur (6-10C)
Hladna maceracija 10-24 ur (5-8C)
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"“T Dodajanje suhega ledu
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Stiskalnica z
uporabo
Inertnega
nlina, brez
0risotnosti
Kisika

Hiperreduktivna  Hiperreduktivho
stiskalnica stiskanje

......

B

...|

e ApeneduriiRaR [oEsN0 Jaorar N
ey tasno spodas iofos Manln Moo

Klasi¢no stiskanje
grozdja
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BISTROST MOSTA

o S turbidimetrom (NTU)
* Nizja vrednost —boljSa aromatik

* Prevet motni most (nad 200 NTU
bolj polna vina, manj izrazita
aroma in vez zveplovih spojin
(H2S)

« Zelena stopnja bistrost80-150
NTU
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Zeljena bistrost mosta od 80-150 NTU



VODENA FERMENTACIIJA

Je transformacija sladkorja v alkohol in tvorba nekaj
100 aromatiénih spojin, ki tvorijo stil, tipiko In
prepoznavnost vina.

Vodena fermentacija- izbor in prehrana kvasovk.
Osnova za tvorbo estrov (arome) so duSie spojine.

Prinesemo jih z grozdjem in dodamo s hrano, boljsa
tvorba arom ter zmanjsanje zveplovih spojin (HS) .
Fermentacija vina-okrog 10-12 dni z enakomernim
padcem sladkorjev.

Pritemp. 12-14°C se tvori va sadnih estrov ter
hkrati raztopi ve ¢ CO, - ve€ja svezino vina.
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Stabilizacija vina

Stabilizacija ali utrditev vina pomeni pripraviti vino za vse
pogoje, ki jih mora prenesti vino na poti od Kleti do
porabnika.

Tako obsega stabilizacija vina naslednje:
« stabilizacijo na termolabilne beljakovine,

o stabilizacijo na vinski kamen,
e stabilizacijo na vsebnost prostega S¢)
* mikrobiolosSko stabilizacijo vina.



NEGA VINA NA DROZEH

Podaljsani stik vina s kvasovkami (fine drozi) po
alkoholni fermentaciji v barik sodih

Vino premesamo in po 24 urah pretok — grobe drozi
odstranimo, fine ostanejo.

Poteka 2-8 meseceyv, lahko tudi do 18 mesecev
Primerno je za bela in rde&a vina.

Pri tem postopku se ne poudari sortnost, ampak
pridobimo kompleksno aromo, harmongnost In
poudarjeno telo (bioloski razkis).
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 Pride do avtolize kvasovk
(razkroj)

 Pritem se sprogajo polisaharidi,
manoproteini (polnost, struktura
vina, pookus, telo, sladkost...

e Drozi v vinu vzpostavijo macno
reduktivho okolje, zato redno
mesamo drozi.

« Zveplanje na drozeh ni
priporo ¢ljivo, saj spodbudimo
tvorbo H,S

o Za zatetnike se priporata mesanie
drozi 2 do 3 mesece
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MESANJE DROZI

 Prvih 6 mesecev 2x na teden
« Nato 1 mesec 1x na teden

e nato 6 tednov na 14 dni
e Nato 1Xx meséno

Al
4 mesece na 7-10 dni
Nato 1x meséno




Cim manj kontakta
vina s kisikom

Stalno vzdrzevanje
prostega SQ na 25
mg/l ali vet,

¢im bolj stalna
temperatura v Kileti,
brezzraéno pretakanje
(suhi led , plin..)
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STEKLENICENJE VINA

» Ustrezno steklenéenje s¢im manj kisika.

o Kakovosten polnilec, ki minimalno zreati
vino ob natakanju v steklenico (atmosfera
CO, aliN,).

« Raztopljeni kisik v vinu in v prostoru med
zamaskom in vinom zmanjsa sadnost ter
poveta trpkost in grenkobo.

e Z inertnimi pretoki in ustreznimi polnilnimi
linjjami lahko zmanjSamo vsebnost kisika
pod 1 mg/l, kar je standard enologije.
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Brez uporabe
Inertnega plina

Uporaba
Inertnega plina
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VINO MORAMO
STALNO POKUSATI
IN UKREPATIL...
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